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One week before Workshop starts: 
 
Monday before Wokrshop: 
Prepare big batch, activate Grains which have been kept in the fridge 
 
Wednesday before Workshop:  
Check if enough tickets are sold, otherwise cancel the Workshop 
If enough tickets are sold for friday: 
Prepare 6 different WK to taste at Workshop: 

Ginger 
Rose Tea/ Smokey Tea 
Fruit Juice 
Hydrosol 

 
Make 15L Batch for Workshop 
 
Thursday before Workshop: 

Get 2nd Ferment out of inkubator, burp and chill 
 
 
 
Before the Workshop starts:  11,5 h earlier 
Friday before Workshop: 

1 Coat Hanger in Round Table Room 
 
Tuinkamer: 
Make one table out of 2 beer tables and set up enough chairs  

Put a glass for water, and 3 glasses for tasting per person, prepare a tray 
Put WK Starter Kit for each participant 

Prepare 2 glasses filled with WK grains to pass around during Workshop 
Set all the tasting bottles in the middle of the 2 beer tables (6 of a kind) 
Sliced dried figs as example to pass around 
Use 1st batch to explain process of 1st fermentation 
1 beer table is for the pouring station in the back of the Tuinkamer 
Turn on the heater 
Set up the Television: 

PC Setting 
Get the speaker pill out of the clean lab if not in Tuinkamer 
Open two videos on your laptop and make sure the sound works 

Get your script and charger and put it next to Laptop 
Open PDF Presentation 
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Get the small first ferment batch as example to show! 
Get big WK Batch from Cleanlab (with help!) 
Put on pouringstation table (left hand side, tap shows towards slide door) 
Cut ingredients for flavouring station 

Ginger (one whole root, wash it properly and rub the skin) 
Either pineapple or apple or pear or juice 
Organic lemon, rub and wash peel properly! 
Fresh Rosemary (46 sticks) shortly brew it in hot water 
Spices:  Cardamom (20 pods) 

Black Pepper (hand full) 
Dried fruit like Mango or Raisin 
Brew some strong rose tea and sweeten it (50 ml per person, 5g sugar) 

 
Prepare Funnel, Soup Ladle and Sieve next to big batch 
2 cloths and tea towel somewhere near but hidden 
Refractometer 
 
Prepare scanner and IPad for scanning ect 
Login to the Stager App to scan tickets under CheckIn 
 
 
 
Workshop Starts: 

 

Welcome Guests and offer them a glass of water 
 
 
 


